
 

 

 

 

 

 

 
Ultrafrisches Verpflegungskonzept  

auf kleinster Fläche für Betriebssatelliten und KMU 



Die Herausforderungen 

Entstrukturierung des Alltags 

Schnelle Verpflegung zu jeder Zeit und überall 

Höherer Anspruch an Nahrungsmittel 

Qualität, Frische & bewusste Ernährung 

2 

3 

  

 
Steigende Mobilitat & Flexibilitat 

Erhöhte Nachfrage nach Snacking & to go 

  frisch. schnell. lecker. 



Die Lösung  

Gemeinsam frisch  

genießen 

Frische Snackgerichte 

im to go-Format 

Gesunde und frischegekochte 

Menüs für ernährungs- 

bewusste Gäste 

24 / 7 verfügbar,  

überall im Betrieb 

Einfach, hygienisch 

und sicher! 

Ohne Küche, auf 

 kleinstem Raum 

umsetzbar 

Coocino bietet ultrafrische Foodlösungen für Unternehmen ohne Kantine  



Das System 

System- und Abrechnungsberatung 

Coocino 

Frischelogistik 

Coocino 

Microkitchensystem 

Coocino 

Verpflegungsstationen 

Cool & Fresh 

Coocino 

Ultrafrisches 

Systemfood 
Hot & Fresh 

Coocino 

Nutzwert für Ihr Unternehmen 

Coocino – System zur einfachen und gelingsicheren Umsetzung 



Innovative „to go“-Artikel 

Coocino bietet ultrafrische Foodlösungen für Unternehmen ohne Kantine  

Säfte und Smoothies, 

kalt gepresst! 

Müslis, Fruchtiges und 

Süßes 

Gourmet- und 

Portionssalate 

Trendige Freizeitkost, 

Snacks 

„Pausenbrote“ 

Leichte 

Zwischengerichte, 

ready to eat  



Hot Meals, Suppen & Schöpfgerichte 

Coocino – Ultrafrisches Systemfood - Inhouse & take away  

 Frisch gekocht, gesund und mit optimalem Nährwert und Vitamingehalt 

 Jede Woche 18 leckere Heißgerichte zur Auswahl 

 Regionale und moderne Cross-over Gerichte (Veggie, Vegan, Flexi) 

 

 Kühlfrisch geliefert - alle Gerichte werden schnell in 4 Minuten schonend  

 im Eigendampf endgegart. Immer erst zu Zeitpunkt des Bedarfs. Dazu 

verwenden wir das patentierte Cookbox Mikrowellen-Kochsystem 

 

 Optimal: Perfekte Anrichteweise auf dem Teller durch die innovative          

Torus Pak-Schale mit der „straight-to-plate“-Lösung  

 



Coocino - Stationen 

Coocino - Stationen: Mit und ohne Bedienungen, jederzeit, an jedem Ort 

Cooler & Automat 
Selbstbedienung 

Microkitchen 
Bedienung 

Deli-Bistro 
Bedienung 

 

Leasing: ~ 250 € / Mo 

 

Kauf ca. 30.000 € 

Kauf ca. 50.000 € 



 

• 2 - 3 malige Lieferung pro 

Woche 

• Mindestbestellwert brutto 

300 € je Lieferstopp 

• Auslieferung durch 

regionale Netzwerkpartner 

• NRW: Operating des 

digitalen Coolers 

 

• Bestellung an Tag A – 

Lieferung zu Tag C 

• Restlaufzeit bei Anlieferung 

der Ware min. 4 Tage 

• Bereitstellung eines 

kundenspezifischen 

Ordersatzes 

• 14-tägige Rechnungstellung 

 

Die Frischelogistik 

Das Convenience-Frischenetzwerk ermöglicht eine nationale Konzeptumsetzung 



Systemberatung  

Wir begleiten Sie bei jedem Projektschritt zum Erfolg  

Unterstützung bei  

der baulichen 

Umsetzung 

Definition der 

passenden 

Coocino-Stationen 

Analyse der 

Zielgruppe & 

Randbedingungen 

Finanzierung/ 

Wirtschaftlichkeits- 

nachweis 

Angebotsplanung 

mit 

Betriebsgremien 

Schulung  

& 

Standortaktivierung 



Referenzen & Kontakt 

Coocino - bietet ultrafrische Foodlösungen für Unternehmen ohne Kantine  

Ansprechpartner 
Convenience GmbH 

Hans Joachim Schell 

Vertrieb 

Büro West: Meertal 69 a, 41464 Neuss, Mobil: 0152 – 21 98 18 13, hjs@convenience-gmbh.com 
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